
報道関係者 各位 

ニュースリリース 

2009 年 4 月 3 日 

 

おいしさにこだわったゴーショクの「味職人」シリーズ、追加アイテム発売！ 
 

株式会社 合食 

開発本部 企画室 

 

 

株式会社 合食（本社 神戸／社長 砂川寿三夫）は、美味しいにこだわりをもったゴーショクの「味職人」シリ

ーズに新たに「おしゃぶり剣先」を追加し、希望小売価格３００円で２００９年３月１８日（水）より全国発売しまし

た。 

   

「味職人」シリーズは、味、食感、原料にこだわり、美味しいを追求したシリーズです。  

商品ラインナップは、「あたりめ」「さきいか」などいか珍味の売れ筋６アイテムと畜肉・チーズ製品「カルパッ

サ」「チーズサンド」に、今回「おしゃぶり剣先」を加えて全９アイテムとなります。 

 

パッケージは和のイメージをベースに和紙柄を採用、落ち着きのあるシックなデザインにまとめました。お酒

のおつまみとしてだけでなく、主婦層が買い置きするような家族のおつまみ、お茶請け、おやつとしてもピッタリ

です。 

 

主な商品特徴は以下の通りです。 

 

味職人おしゃぶり剣先 

◎ 天日干しの小ぶりな剣先いかを焙焼し、食べやすいサイズに引き裂きました。 

◎ 剣先いか本来の甘味と柔らかい食感が活きています。                   

 

 

 

【味職人シリーズ追加アイテム 商品概要】 ※既存品は別紙参照 

 

＜味職人 おしゃぶり剣先＞ 

名 称       魚介乾製品 

商 品 名       味職人 おしゃぶり剣先 

規 格       42ｇ 

入 数       １０×６ / ５×１２  ※２タイプございます。 

 

＜共通事項＞ 

希望小売価格       ３００円（消費税別） 

発 売 日       ２００９年３月１８日（水） 

 

【株式会社 合食 会社概要】 

本 社 兵庫県神戸市兵庫区中之島１丁目１番１号 

支 店 東京、大阪、函館 

設 立 昭和 23 年 6 月 

資 本 金 9,020 万円（2005 年 3 月現在） 

代 表 者 代表取締役社長 砂川 寿三夫 

事業内容 水産物・加工食品の輸出入および製造、販売 

 

【本資料に関するお客様からのお問い合わせ先】

株式会社 合食 お客様相談室 

フリーダイヤル： ０１２０－５１４－５４９ 

以上 
 



＜別紙１＞ 

 

【味職人シリーズ 既存品の商品概要】 

 

＜味職人 函館こがね＞ 

名 称       魚介乾製品 

商 品 名       味職人 函館こがね 

規 格       ４８ｇ 

入 数       １０入×６合 

 

＜味職人 さきいか＞ 

名 称       魚介乾製品 

商 品 名       味職人 さきいか 

規 格       ４８ｇ 

入 数       １０入×６合 

 

＜味職人 あたりめ＞ 

名 称       魚介乾製品 

商 品 名       味職人 あたりめ 

規 格       ４７ｇ 

入 数       １０入×６合 

 

＜味職人 くんさき＞ 

名 称       いか燻製品 

商 品 名       味職人 くんさき 

規 格       ８５ｇ 

入 数       １０入×６合 

 

＜味職人 するめ焼き足＞ 

名 称       魚介乾製品 

商 品 名       味職人 するめ焼き足 

規 格       ６０ｇ 

入 数       １０入×６合 

 

＜味職人 いかくんせい＞ 

名 称       いか燻製品 

商 品 名       味職人 いかくんせい 

規 格       ７０ｇ 

入 数       １０入×６合 

 

＜味職人 カルパッサ＞ 

名 称       ドライソーセージ 

商 品 名       味職人 カルパッサ 

規 格       ５４ｇ 

入 数       １０×６ / ５×１２  ※２タイプございます。 

 

＜味職人 チーズサンド＞ 

名 称       魚肉練製品とチーズの複合品 

商 品 名       味職人 チーズサンド 

規 格       ６８ｇ 

入 数       １０×６ / ５×１２  ※２タイプございます。 

 

＜共通事項＞ 

希望小売価格       ３００円（消費税別） 

 


