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素材の旨味を活かした和風おつまみ「肴名人シリーズ」追加アイテム発売！ 
 

株式会社 合食 

開発本部 企画室 

 

株式会社 合食（本社 神戸／社長 砂川寿三夫）は、好評発売中の｢肴名人シリーズ｣に新たに｢さんま岩塩

焼き｣を８月３日より全国で追加発売しました。肴名人シリーズは、焼酎や日本酒などの和酒に良く合う、素材

本来の持つ風味・旨味を活かした美味しい和風おつまみです。 

 

産地直産型のいつでも手軽に食べられる常温流通タイプのおつまみは、焼酎や日本酒などの和酒に良く合

う酒の肴として人気が高く、これまでにも数多く発売されています。その中でも特に人気のある魚介をピックアッ

プし、素材・味・食感・香りにこだわり“旨さ”を追求したのが「肴名人シリーズ」です。商品は「ししゃも岩塩焼き」

「やわらかおつまみたこ」「つまみたら」「焼うるめ」「焼丸干し」「炙りかわはぎ」「鮭とば」「ほたて網焼き」｢ソフトち

ぎりえい｣｢焼あなご｣｢燻しまぐろ｣「炙りかわはぎミニ」の１２アイテムに今回「さんま岩塩焼き」をラインナップし、

これで全１３アイテムになります。泡盛を筆頭に焼酎人気が定番化し、全国各地の選りすぐりの焼酎や日本酒

を品揃えしたこだわりの居酒屋がお酒好きな男女に人気があるのもそのひとつです。美味しいお酒を飲みなが

ら旨いおつまみを食べることがちょっとした幸せなのかもしれません。そういった居酒屋の人気メニューにもあ

る産地直産型のおつまみを手軽にご家庭で食べていただけるように開発しました。 

 

●シリーズコンセプト 

・ いか以外の魚介を使用し、素材本来の旨味を充分に活かした海産珍味に仕上げ、素材・味・食感にこだ

わりをもたせたファミリーユース向けのおつまみ。 

 

●商品特長：こだわり 

・ 三陸産のさんまにマイルドな味が特徴の天然岩塩を使い味付け、仕上げました。 

・ さんまの塩焼きをイメージした、やわらかな食感が特徴です。 

 

●パッケージ 

  デザインキーワード：「和・シンプル・インパクト」 

品名には大胆な筆文字を採用し、美味しさ感をアピール。基本デザイン部分は和風感を漂わせ、シリーズロ

ゴ「肴名人」をおしゃれにあしらいました。 

 

●ターゲット 

  焼酎や日本酒を好んで飲む、おつまみ好きな３０代から４０代の中年男性をコアに、お酒におつまみ好きな

男女。 

 

【肴名人シリーズ追加アイテム 商品概要】 ※既存品は別紙参照 

 

＜肴名人 さんま岩塩焼き＞： 

◎ 三陸産のさんまにマイルドな味が特徴の天然岩塩で味付けをし、仕上げました。 

 

内  容  量   ４０ｇ 

入       数   １０×６、５×１２ ※２タイプございます。 

希望小売価格   ３００円（税込み） 

 

＜共通事項＞ 

発 売 日    平成２１年８月５日（水） 

発 売 エ リ ア   全  国 

 

 

 



 

【株式会社 合食 会社概要】 

本 社 兵庫県神戸市兵庫区中之島１丁目１番１号 

支 店 東京、大阪、函館 

設 立 昭和 23 年 6 月 

資 本 金 9,020 万円（2006 年 3 月現在） 

代 表 者 代表取締役社長 砂川 寿三夫 

事業内容 水産物・加工食品の輸出入および製造、販売 

 

 

 

【お客様からのお問い合わせ先】

株式会社 合食 お客様相談室 

フリーダイヤル： ０１２０－５１４－５４９ 

 

 

 

以上 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



別紙１ 

【肴名人シリーズ 既存品の商品概要】 

＜肴名人 ししゃも岩塩焼き＞：素材の旨さを引き出す、天然岩塩使用 

内  容  量   ３０ｇ 

入       数   １０×６、５×１２ ※２タイプございます。 

希望小売価格   ２００円（税込み） 

 

＜肴名人 ほたて網焼き＞：むつ湾産のほたてを香ばしく焼き上げた 

内  容  量   ３０ｇ 

入       数   １０×６、５×１２ ※２タイプございます。 

希望小売価格   ３００円（税込み） 

 

＜肴名人 やわらかおつまみたこ＞：素材の持ち味である食感にこだわり 

内  容  量    ５０ｇ 

入      数   １０×６、５×１２ ※２タイプございます。 

希望小売価格   ３００円（税込み） 

 

＜肴名人 つまみたら＞：北海道釧路沖合で獲れた助宗鱈使用 

内  容  量   ４０ｇ 

入 数   １０×６、５×１２ ※２タイプございます。 

希望小売価格   ３００円（税込み） 

 

＜肴名人 焼うるめ＞四国土佐（高知）沖で獲れたうるめいわし使用 

内  容  量   ２７ｇ 

入 数   １０×６、５×１２ ※２タイプございます。 

希望小売価格   ３００円（税込み）  

 

＜肴名人 焼丸干し＞九州日向（宮崎）沖で獲れた片口いわし使用 

内  容  量    ３３ｇ 

入 数   １０×６、５×１２ ※２タイプございます。 

希望小売価格   ２００円（税込み） 

 

＜肴名人 炙りかわはぎ＞：かわはぎを軽く炙り、香ばしく仕上げた 

内  容  量   ４２ｇ 

入 数   １０×６、５×１２ ※２タイプございます。 

希望小売価格   ３００円（税込み） 

 

＜肴名人 鮭とば＞：北海道根室沖合いで獲れた鮭を使用 

内  容  量    ３４ｇ 

入 数   １０×６、５×１２ ※２タイプございます。 

希望小売価格   ３００円（税込み） 

 

＜肴名人 ソフトちぎりえい＞：素材の旨味、香ばしさとソフトな食感 

内  容  量   ４２ｇ 

入       数   １０×６、５×１２ ※２タイプございます。 

希望小売価格   ３００円（税込み） 

 

＜肴名人 焼あなご＞：素材の旨味、香ばしさと秘伝のタレで味付け 

内  容  量    ４５ｇ 

入      数   １０×６、５×１２ ※２タイプございます。 

希望小売価格   ３００円（税込み） 

 

＜肴名人 燻しまぐろ＞：素材の旨味、燻の香りと後引く美味しさ 

内  容  量   ３５ｇ 

入 数   １０×６、５×１２ ※２タイプございます。 

希望小売価格   ３００円（税込み）                                           



＜肴名人 炙りかわはぎミニ＞： 

◎ 食べやすい小ぶりのかわはぎをはり合わせ、香ばしさと素材の旨味が楽しめるおつまみに仕上げました。 

 

内  容  量   ４２ｇ 

入       数   １０×６、５×１２ ※２タイプございます。 

希望小売価格   ３００円（税込み） 

以上 

 


