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                                                       2020年 10月 1日 

株式会社合食 https://www.goshoku.co.jp/ 

 

株式会社合食（代表取締役社長 砂川雄一）は、人気イタリアンレストランを展開する「リストランテ・ヒロ」

（代表取締役社長 山口一樹）と共同開発した４つの新商品を、11月 16日から全国で発売いたします。 

 

●リストランテ・ヒロ監修 

今年で設立 25年となるリストランテ・ヒロは、Japanese Italianの先駆けとして知

られ、「お食事の嬉しい・楽しい・大好きを一皿一皿に添えてお届けする」をコン

セプトに、現在、東京４店舗、大阪１店舗を展開しているイタリアンレストランで

す。魚介の素材を活かした南イタリアのトラットリアでのアンティパストやスペイン

のバルで提供されているタパス料理をイメージし、今年２月からリストランテ・ヒロ

監修によるバル・メニュー惣菜の共同開発をスタートいたしました。 

 

 

●うちで楽しむバル料理 

働き方改革やコロナ禍にともない「外飲み」から「家飲み」へ。食のスタイルの変

化により、家庭で手軽に楽しめる惣菜のニーズが高まっています。リストランテ・

ヒロの個性的で独創性あふれる料理を生み出すシェフの監修により、そのまま

おつまみとしても、パスタなどの軽食にもアレンジできる新感覚の水産惣菜が誕

生。これまでにはなかったおしゃれで新しいおつまみの可能性を探求し、今後も

レストランの味をご家庭で楽しめる商品をお届けいたします。 

 

 

●コラボ商品の特設サイト開設 

新商品の発売に合わせ、リストランテ・ヒロとコラボした特設サイトを開設。商品パッケージについている QR

コードをご利用いただくことでアクセスできます。 

特設サイトではリストランテ・ヒロのシェフ監修アレンジメニューのご提案や、抽選でリストランテ・ヒロにご招

待キャンペーンの企画、より素材にこだわったオンラインショップ限定品のご紹介など様々な情報を発信し

ていきます。 

 

レストランの味をご家庭で “うちで楽しむバル料理” 新発売 

人気のイタリアンレストラン リストランテ・ヒロ監修のコラボ商品 

「いかの墨あえ」「あじのマンティカート」 

「つぶ貝のアヒージョ」「えびのアヒージョ」 
 

PRESS RELEASE 新商品のご紹介 

 

https://www.goshoku.co.jp/


●商品紹介 

 

いかの墨あえ 

イカと蟹だしの旨味が生きたイカスミソースあえ   

 

いかの旨さを引き出すことに、シェフが最後までこだわったコクと旨味のいか墨ソ

ースです。そのままでワインなどのおつまみに。オリーブオイルやシブレ（ねぎ）を

加えていただくと、より風味豊かで見た目も爽やかになります。 

特設サイトで冷製パスタや簡単リゾットなど、アレンジメニューも順次公開します。 

函館工場で製造（スタンドパック 160㎜×120㎜） 

 

 

あじのマンティカート  

ソテーしたあじのコクと旨味を生かした南欧風のポテトサラダ 

 

イタリアやスペインのバルの定番メニューでは干し鱈が使われていますが、より親

しみやすい日本人の好きな鯵をソテーし、コクと風味豊かな味わいに仕上げまし

た。粗くペーストした男爵いも、たまねぎなどの野菜の甘みと食感もお楽しみいた

だけます。粗挽きの黒胡椒を加えるとより風味豊かにお召し上がりいただけます。

カリっと焼いたバゲットやサラダのトッピングにおすすめです。 

特設サイトで食卓アイデア広がるアレンジメニューも順次公開します。 

函館工場製造（スタンドパック 160㎜×120㎜） 

 

 

つぶ貝のアヒージョ 

つぶ貝とあさりだしがきいたガーリック・オリーブオイル煮 

 

特選のオリーブオイルに、ニンニクと唐辛子、あさりのだし汁を加えた奥深い味わ

いのソースです。仕上げにフレッシュなガーリックオイルを加え香りと旨味を際立た

せました。つぶ貝の風味とフレッシュなニンニクの香ばしさと香りが楽しめる本格ア

ヒージョです。温めてそのまま、おつまみや軽食に最適です。 

特設サイトで食卓アイデア広がるアレンジメニューも順次公開します。 

函館工場製造（スタンドパック 160㎜×120㎜） 

 

 



えびのアヒージョ 

エビとブロッコリー、ドライトマトのガーリック・オリーブオイル煮 

 

特選のオリーブオイルに、ニンニクと唐辛子、あさりのだし汁を加えた奥深い味わ

いのソースです。仕上げにフレッシュなガーリックオイルを加え香りと旨味を際立た

せました。ドライトマトのコクがエビとブロッコリーの素材の味を引き立てています。

パンにソースを浸すとソースを食べきってしまうほど、上質な味わいが新感覚の本

格アヒージョです。 

特設サイトで食卓アイデア広がるアレンジメニューも順次公開します。 

八戸工場製造（スタンドパック 160㎜×140㎜） 

 

 

発売日 商品名 希望小売価格 規格 JAN コード 

11月 16日 いかの墨あえ オープン価格 60g 4901540606157 

11月 16日 あじのマンティカート オープン価格 86g 4901540606133 

11月 16日 つぶ貝のアヒージョ オープン価格 63g 4901540606140 

11月 16日 えびのアヒージョ オープン価格 105g 4901540606119 

 

 

本件に関するお問合せ先 株式会社合食 経営企画部（広報担当） 田代吉美 

Tel ： ０７８-６７２-６０４５  E-Mail ： y.tashiro@goshoku.co.jp 

神戸本社 〒652-0844 兵庫県神戸市兵庫区中之島 1丁目 1番 1号 


